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SPECIALITY Z GRILU BIG GREEN EGG

keramicky kamado gril - pfesna teplota - chut koufe

Losos na cedrovém prkynku 295,- Ké

Fillet atlantického lososa pomalu uzeny piimo na cedrové desce —
maso absorbuje chut chut cedru a koui'e , které Zzadnd panev nedd.
Poddvame s chirestovym saldtkem, kapary, koprovym dipem a

krutonky v citronovém oleji.

Zauzeny halloumi s grilovanym

melounem

Halloumi syr grilovany na keramickém grilu — zlatava kiiréicka,
uvniti mékky a vonavy. Kontrastuje s karamelizovanym grilovanym
melounem, cerstvou zeleninou a studenym feckym jogurtem. S
bagetkou.

295,- K&

SPECIALITY Z GRILU OFYR

ohnisté - otevieny plamen

Smash Burger 7 otevi‘eného ohné 255,- K¢

Hovézi chuck roll rozmacknuty piimo na rozpdalené plotné nad
otevienym plamenem — vznikne kifupavd karamelizovanad kiirka,
kterd drzi stavu uvnit¥. Slanina, dedarovd omacka, nakladana
okurka s cibuli, salat, brioska.

Salat s grilovanym lososem 295,- Ké
Lehky letni salat pro ty, kdo chtéji citit gril bez tézkého jidla. Fillet
lososa opeceny na otevieném plament, grilovand zelenina, halloumi
syr, Cerstvy listovy saldt, koprovy dip a bagetka.

CHUTOVKY K PIVU

Zauzena krkovice v grilu 295,- Ké

Veprova krkovice uzend na dievényjch stépkdach — ki‘ehkd uvnitr, s
hlubokou kourovou chuti. Servirovand na drevéném prkynku se
zelngm saldatkem se Spekem, nakladanou zeleninou, medovo-
hor¢icovou omackou a domacim chlebem.

Steak z krkovice s medvédim 295,- Ké

desnekem

Veprouvy steak marinovany v derstvém medvédim cesneku, opeceny
nad otevienym plamenem ohnisté. Se slaninou, zauzend kukuiict z
grilu, domacimi hranolky a chipotle dipem s koutovym charakterem.

Spekacek z grilu Big Green Egg 95,- K&

Klasika, kterd chutna jinak, kdyz dostane sprdvny oheri. Grilovany,
zauzeny na drevénych stépkach do praskavé kiizicky — zelny salatek,
nakladand zelenina, hot¢ice, chipotle dip a domdact chléb.

Domaci hranolky se slaninou 95,- K&

Kiupavé domact hranolky se zlatavou ¢edarovou omdckou, opecenou
slaninou a jarni cibulkou. IdedlIni zastavka po celodenni cyklistice
nebo jen proto, Ze se prosté nechce odolat.

Chutnalo vam?
Ohodnotte nas na Google.
Naskenujte kod.

Cibulovy krajic na kvdaskovém 125,- Ké

chlebu

Opeceny krajic domdctho kvaskového chleba pomazany vyslehanym
mdslem, s tvariizky, erstvou cibulkou a éervenou paprikou. Poctiva
hospodska klasika — idealnt k pronimu pivu.

Menu vzniklo ve spolupraci s EGG Masterem z |




